
Pinot noir 2022

Que dit l'oenologue ?

Belle robe rouge, arômes élégants de cerise, mûre, bouche ample et bien
équilibrée.

Détails techniques

Millésime : 2022

Degré d'alcool: 13°

Cépage : Pinot noir

Terroir : Granitique

Conservation : 3 ans. Boire à 12°C.

Mets d'accompagnement : Viandes et poissons grillés - charcuterie - potées

Echelle de sucrosité : sec

Contient des sulfites
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