
Pinot Blanc 2022

Que dit l'oenologue ?

Nez expressif aux arômes de fleurs blanches, bouche fraîche et tendre à la fois,
harmonieuse, délicate avec du croquant, un vin plaisir.

Détails techniques

Millésime : 2022

Degré d'alcool : 13°

Cépage : Pinot Blanc (20%) - Auxerrois (80%)

Terroir : Granitique et graveleux

Conservation : 2 ans. A boire frais.

Mets d'accompagnement : Apéritif - Asperges - Salades - Viandes blanches

Echelle de sucrosité : sec

Contient des sulfites

Dry
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