
Gewurztraminer
2020

Que dit l'oenologue ?

Nez aromatique, fruité, floral et épicé, bouche charnue, riche, élégante. Un
concentré d'arômes soutenu par une belle fraîcheur.

Détails techniques

Millésime : 2020

Degré d'alcool : 13.5°

Cépage : Gewurztraminer

Terroir : Sableux et graveleux

Conservation : 4 ans. A boire frais.

Mets d'accompagnement : Foie gras - Desserts - Fromages puissants - Cuisine
éxotique

Echelle de sucrosité : moelleux

Contient des sulfites
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